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HORS BOISSONS

BOUCHEES APERITIVES
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CRUDO DE LOUP DE MER
& PERLES IODEES
“CAVIAR GOLDEN”
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CAPPELLETIS GARNIS
DE LANGOUSTE,
BOUILLON MARIN INFUSE
A LA VERVEINE
MIGNON DE VEAU ROTI,
SABAYON GOURMAND
AU VIN JAUNE
PAVLOVA AUX FRUITS
EXOTIQUES, DELICATE
CREME VANILLE
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CHATEAU ROSE
* * *R‘:S, GRIMAUD




